Frisse dranken

Water
Plat of bruis - glas
Plat of bruis - halve liter

Homemade limonade
Gember - Citroen
Rozenblad - Citroen

Homemade ice tea
Groene thee — Jasmijn
Earl grey — Hibiscus

Cold pressed juices
Sinaasappel

Appel
Carrot Reset:

Wortel-Gember-Appel-Citroen

Mango Tango:

Mango-Banaan-Passievrucht-

Appel-Chia

Biologische fridrankjes —
Naturfrisk

Vlierbloesem
Rabarber
Cola

Kombucha -
Selia & Scob

Witte thee — Lavendel
Gember — Kaneel

Club-Mate

4.8

4.8

4.8
4.8
5.5

5.5

4.5

5.5

3.8

Koffie
Or Coffee

Espresso

Cortado

Americano (gewone koffie)
Cappuccino

Flat white

Latte

Specials

Chocolademelk
Klein:

Groot:

Chai latte (dirty +0,3)
Kurkuma latte
Matcha latte

Iced

Extra shot koffie
Slagroom

Siroop

Vanille, Karamel (suikervrij),
Speculoos, Pumpkin spice,

3.8
3.5
4.2
4.5
4.5

4.2
4.8
4.9
5.2
5.2

+0,3
+0.5
+0.6
+0.6

Wij gebruiken standaard havermelk
van het merk “Dryk”. Héél neutraal &

lekker van smaak.

Andere melk: Amandel, Kokos, Erwt



Thee & Infusies

Mist

Biologische thee’s & infusies
zorgvuldig samengesteld door Dorien
van Mist

Thee 4.9
Laat je thee gratis hervullen!

Witte — Silver Needle

Groene — Sencha

Jasmijn thee (op basis van groene thee)
Oolong — Oriental Beauty

Zwarte — Alishan Black

Infusies

Wilde kamille 3.9
Rode vruchten 3.9
Wintertijd 3.9

Ingrediénten: kaneel, sinaasappel,
frambozenblad, appel, kardemom,
kruidnagel, hibiscus

Verse muntthee 4.5
Verse gember-citroen-tijmthee 4.5
Met zwarte/groene thee +0.5

Bier

Vieesmeesters Brewery
Jour de féte 4.9
4% pils

Bittere bloemen 5.5
6% blond

Bruismelk 5.5
6,5% IPA

Zieke geest 5.5
8% tripel

Hoogheid 5.5
9% blond

Black pudding 5.5
11 % donker

Het Anker

Maneblusser 3.8

5,8% pils

Wijn & Bubbels

De Wijnwinkel/

Wijn: Wit — Rosé - Rood

Glas 5.5
Fles 27
Prosecco

Glas 7
Fles 34

Mimosa 8

Vers fruitsap met prosecco



Zoet

Pancakes
2 stuks 15.5/ 3 stuks 17.5

Kruidige pumpkin spice pancakes met

banaan, speculaas, slagroom &
agavesiroop

© Bosvruchtencompote +2
O Pindakaas +2

Wentelteefjes 16.5
Met banaan, bosbes, sojayoghurt,
bosvruchtencompote & agavesiroop

© Glutenvrij +2

Bananenbrood 17

2 sneetjes bananenbrood afgewerkt
met banaan, blauwe bes, cacao nibs,
pecannoot & agavesiroop

© Bosvruchtencompote +2
O Pindakaas +2

Yoghurt bowl 13

Sojayoghurt met vers seizoensfruit en
huisgemaakte speculaasgranola van
de Mechelse BOOST by Evi

© Bosvruchtencompote +2
O Pindakaas +2

Kids

© Kruidige pancake met bloemsuiker
1of2st: 5/7

O Tasje soep met boke 5

O Tasje yoghurt met fruitjes 7

Onze keuken is alle dagen open tot 15h

Onze kaart is volledig plantaardig. 7

Hartig

Toast met slaatje 18.5
Zuurdesembrood met een frisse
guacamole van erwtjes en munt,
scrambled tofu & tomaatjes.
Geserveerd met een frisse salade.

Croque deluxe met slaatje 18.5
Zuurdesembrood met homemade
pesto & cashewcréme, gegrilde
courgette, gekarameliseerde ui &
champignons. Geserveerd met een
frisse salade.

Bagel met slaatje 17.5

Vegan zalm op basis van wortel,
creamcheese, komkommer, rode ui,
kappertjes en dille. Geserveerd met
een frisse salade.

Soep van de dag 8
Met zuurdesembrood & botertje

Q Glutenvrij of extra brood +2

Zoet (heel de dag)

Citroencake 6
Red velvet cake 6.5
Worteltaart 6.5
Brownie met hazelnootjes 6.5
Bananenbrood (Gv) 7

Cheesecake Smaak variérend per dag 7

Al onze gerechten worden dagvers en met veel
liefde bereid. Dit vraagt soms de nodige tijd,
bedankt voor jullie geduld! ©

Allergenen? Vraag ernaar aan het personeel.
(Samenstelling van product kan veranderen.)



